
Variation von farbigen Blattsalaten mit frischen Kräutern
Winter-Salat mit Federkohl, Radicchio, Spinat, Grapefruit 
Granatapfel, Datteln & geröstetem Buchweizen
Ziegenfrischkäse auf farbigen Blattsalaten 
mit gerösteten Randen & Walnüssen
Salatschüssel mit farbigen Blattsalaten & frischem Gemüse

Gemüse-Hirse Burger 
mit Hummus, grilliertem Gemüse & Rucola
Rindfleisch Burger 
mit Alpkäse, gebratenem Rohess Speck, Salat & Tomate
Kofte Burger 
mit Granatapfel-Glasur, Tzaziki, Salzzitrone & Zwiebel-Pickles
Whiskey Burger 
mit dunkler Whiskey- & Schwarzbier-Käse Sauce 
& kross gebackenen Zwiebelringen

Beilage nach Wahl
Blattsalat, Kimchi, Grillgemüse, Coleslaw, Süsskartoffel- oder Pommes Frites  

CHF  19.50

CHF  19.80

CHF 20.50

CHF 20.50

CHF   6.00

APÉRO

Gerösteter Knoblauch mit knusprigem Brot
Marinierte Oliven & eingelegte Tomaten 
mit Olivenöl, Fleur de Sel & knusprigem Brot
Bruschetta Trio
geröstete Brotscheiben mit Oliven-Tapenade, Randen-Walnuss-Pesto & 
Ziegenfrischkäse mit Blütenhonig
Hummus mit aromatischen Gewürzen & Naan Brot
Grilliertes Gemüse der Saison mit Dip nach Wahl
Hausgemachte Süsskartoffel- oder Pommes Frites mit Dip nach Wahl
Apéro Platte
mit Hummus, Oliven, Labneh, Dattel-Chutney,  Tzaziki, Naan & Knoblauch Naan  
 Extra Naan oder Knoblauch Naan pro Stück 

CHF   8.90
CHF    11.50

CHF  13 .50

CHF   13.50
CHF   12.50
CHF    9.50
CHF 29.00

CHF   5.00

SALATE
CHF   9.80
CHF  18.90

CHF  19.50

CHF 24.00

       Dressings
Kombucha-Honig-Ingwer, Joghurt-Kräuter, Balsamico-Olivenöl, Essig-Öl

tageskarte    bis 17 uhr    

Diverse Tagessuppen
Saisonale Variationen 

CHF   9.80

Hausgemachte Dips
Tzaziki, Tomaten-Pesto, Limetten-Aioli    
Mayo*, Aioli*, Chili-Aioli* 
Ketchup, Chili
*auch als vegane Option erhältlich

alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Saisonaler Tagesteller
mit Fleisch
Pizokel mit Wirz, frischem Spinat & Alpkäse
mit Speck & Salsiz
Orientalischer lauwarmer Quinoa 
mit Orangen, Datteln, Granatapfel, grilliertem Gemüse
Kichererbsen, Minze & Gewürzen
Chana Masala-Kichererbsen Curry
mit frischem Spinat, Joghurt & Naan Brot
Alpkäse Piadina mit Cherry-Tomaten, Rucola & Tomatenpesto
mit Salsiz 
   

HAUPTGERICHTE 
CHF 21.80
CHF 23.80
CHF 23.80
CHF 26.80
CHF 24.90

CHF 23.50

CHF  16.80
CHF 19.00

Pasta mit Butter oder Olivenöl
Mini Rindfleisch Burger
mit Alpkäse, gebratenem Rohess Speck, Salat & Tomate
mit Beilage und Dip nach Wahl

   

CHF   6.00
CHF   12.50

Die Kindermenus werden mit Davoser Wasser oder unseren 
hausgemachten Sirups (Holunderblüten, Himbeer, Zitrone oder Kräuter) serviert.

kinder

desserts
Creme Brûlée
aromatisiert mit Zitrone und Lorbeer
Glace Glatsch Balnot, Surava pro Kugel
Schoggi, Vanille, Erdbeer, Erdnuss, Mocca oder Zitrone-Joghurt
mit Rahm +1.50
Warmer Schoggikuchen mit flüssigem Kern    
mit Rahm +1.50 oder mit Glace +4.00

CHF    9.80

 CHF    4.00

CHF    9.80

Zusätzlich bieten wir eine frische Auswahl an Kuchen, Gebäck & hausgemachtem Glace an. 
Bitte fragen Sie unser Service Personal. 

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder 
andere unerwünschte Reaktionen auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unserem Servicepersonal.
Unser Fleisch & Fleischerzeugnisse & unser 
Lachs sind Schweizer Herkunft.
Unsere Blüten Dekorationen sind essbar.
Für vegane Menu Alternativen fragen Sie 
bitte unser Servicepersonal. 

info lieferanten
Hampe, Saas (Gemüse & Kräuter)
Hof Gregori, Bergün (Hackfleisch, Salsiz 
Alpkäse, Rindfleisch) 
Greg, Frauenkirch (Microgreens) 
Björn & Ursina Hächler, Wiesen 
(Gebäck, Bio Lamm) 
Früchte Waser (Früchte, Gemüse & Kräuter) 
Weber Bäckerei Davos, Molkerei Davos 
Gourmet Rösterei Don George, Untervaz 
Alpine Lachszucht, Lostallo, Glace Balnot, Surava 
Biopartner/ Fidelio (Trockenprodukte, 
Knospe, zert. CH Fleisch)

vegetarisch
vegan


